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P.A.R.T.I.
Porto Alegre Ristorazione e Turismo Integrato

Projeto relativo as intervengdes para a formacgao dos italianos residentes em paises ndo pertencentes a
Unido Européia
(D. Lgs. n°112 del 31.03.1998 art. 142 lettera H)

Porto Alegre, 26 de outubro de 2009.

EDITAL DE PARTICIPACAO

Selecdo de alunos para curso técnico de qualificacdo em gestdao e desenvolvimento de restaurantes
integrado ao Turismo, destinado a jovens com cidadania italiana - ou em processo de reconhecimento da
mesma -, desempregados, residentes na circunscricdo consular de Porto Alegre (RS-Brasil), com idade
minima de 18 anos e conhecimento basico do idioma italiano. A participacdo é gratuita.

Proponentes

Consorzio Quality In Training

Citta e CAP: ROMA 00144

Indirizzo: VIALE DELL'UMANESIMO N. 308
Telefono: 0651531035

Fax: 0651987952

e-mail: info@qualityintraining.it
http://www.qualityintraining.it/

DES Srl

Citta e CAP: Palermo - 90142
Indirizzo: via A. Juvara, 58/b
Telefono: +39 091546010
Fax: :+39 091543695
e-mail: info@dessrl.it
http://www.dessrl.it/

Orgao financiador

Ministero del Lavoro e della Previdenza Sociale e Ministero degli Affari Esteri — Italia.
Organismos e sedes operativas no Brasil

Associagdo Unido dos Italianos no Mundo - UIM Brasil. Alameda Jau, 1200 , Jardim Paulista, 001420-001
San Paolo. http://www.uil.org.br/uim capa.htm

Associagdo Unido dos Italianos no Mundo - UIM Brasil. Rua José de Alencar, 630 sala 301, Menino Deus,
Porto Alegre- RS- 90880-480 Tel. 51.3508.2414; p.a.r.t.i.projetopoa@hotmail.com

1. Objetivos do Projeto P.A.R.T.I.

a) A proposta visa divulgar mais amplamente a capacidade da cozinha italiana, considerando que se
trata de uma atividade capaz ndo somente de atrair turistas de todos os paises, mas também
servir como elo de cultura entre a Itdlia e a comunidade italiana formada por jovens agora
totalmente integrados com o Brasil que poderao redescobrir o sabor de suas origens.

b) Possibilitar o desenvolvimento de uma atividade empreendedora ligada ao setor de turismo e
restaurantes, preferencialmente na regiao de Porto Alegre e grande Porto Alegre.
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Oportunizar aos italianos residentes neste territério, em particular a jovens desempregados, curso
de qualificagdo profissional.

Colaborar para a entrada no mercado de trabalho da maior parte dos alunos participantes do curso
de formacao.

Requisitos para inscricao

O candidato deve possuir cidadania italiana - ou estar em processo de reconhecimento da mesma -, ter
idade minima de 18 anos, conhecimento basico do idioma italiano e estar desempregado.

3.

4.

5.

Vagas oferecidas : 25 vagas
Documentacgao exigida

a) Carteira de Identidade;

b) Comprovante de enderecgo;

c) Documento italiano ou n°® do agendamento consular para analise do caso;
d) Curriculo.

Prazo para a apresentacao de candidaturas

Os interessados deverdo encaminhar seus curriculos pelo e-mail p.a.r.t.i.projetopoa@hotmail.com,
impreterivelmente até 31 de dezembro de 2009.

6.

a)

b)

d)

7.

Processo de selegao

A selecdo serd feita mediante analise do curriculo (verificacdo de titulos), prova escrita
(conhecimento do idioma italiano) e entrevista individual (conhecimentos basicos para participar
do curso e motivacdo empreendedora). O processo seletivo inclui também avaliagdo psicotécnica
(cognitiva, emocional e motivacional) realizada pelo Instituto de Diagndstico e Tratamento em
Psicologia sob a coordenacao da Psicéloga Elise Karam Trindade CRP 07/15329.

Sera reservado um percentual minimo de vagas ao sexo feminino que, caso ndo sejam
preenchidas, serdo repassadas ao sexo masculino.

Ap0s ser concluido o processo de selecdao, os nomes dos candidatos selecionados serdo publicados
no site do Projeto P.A.R.T.I. , na ordem da graduagao obtida. A apresentagdo de recursos terd o
prazo de dez dias, apos a publicacdo, e devera ser feita junto ao Consulado Geral da Itdlia na
circunscrigdo Porto Alegre, ao qual cabera a decisdo final.

No caso de desisténcia de um ou mais participantes, antes ou apds o inicio do curso, sera feita a
admissao do(s) candidato(s) melhor(es) colocado(s) na selecdo.

Percurso profissionalizante

- O curso, na sua totalidade, serd composto por 600 horas de formagdo, com 100 horas realizadas na
modalidade FAD (Formacdo a Distancia) sobre seguranga do trabalho, direito do trabalho italiano e lingua
italiana, e 26% (160 horas) desenvolvidas na forma de estagio em empresas do setor (destas, 120 horas
no Brasil e 40 horas na Itdlia, aos alunos que concluirem o curso com qualificacdo).

- A carga horaria devera ser de 5 horas diarias, de segunda a sabado, das 13h as 18h.

- A duracdo total sera de 05 meses.
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8. Articulagdo do curso

Titulo do modo Carga horaria
1 Italiano 70
2 Direito do Trabalho 15
3 Informatica nivel ECDL 50
4 Lingua inglesa 40
5 Marketing e administracao 50
6 Gestdo de empresa 40
7 Recepcdo e atendimento ao cliente 40
8 A cozinha tipica italiana 40
9 Laboratérios de pizza, pdo e 40
confeitaria italiana
10 Organizacao e higiene na empresa de 40
administracdo de restaurantes
11 Seguranca e higiene no local de 15
trabalho
12 Estdgio 160
Total de horas de formagao 600

9. Objetivos do curso

Conhecimento, habilidade e capacidade, estilos comportamentais.

O técnico em gestdao e desenvolvimento de empresa de restaurantes estard apto a conjugar
exigéncias produtivas empresariais, organizacdao eficiente do trabalho e de servicos. As

competéncias serdo adquiridas com licGes teoricas e técnicas — praticas e aporte de materiais FAD.

Ao término do percurso formativo, o formando devera ter adquirido os seguintes conhecimentos
teoricos de base, considerados essenciais para a funcdao a desenvolver:

a) Idioma italiano - competéncias linguisticas;

b) Conhecimentos basicos de direito do trabalho;

c) Informagdes sobre o funcionamento da empresa;

d) Regras de organizagao empresarial;

e) Técnicas de comunicacédo interpessoal;

f) Prevengdo de acidentes, organizagdao empresarial com conhecimentos de informatica;

g) Metodologias operacionais;

h) Técnicas para o desenvolvimento da comunicagdo corporativa;

i) Capacidade operacional e competéncias praticas no ramo de restaurantes.
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10. Estagio empresarial
Duragdo 160 horas - 120 horas no Brasil e 40 horas na Itédlia

e Finalidade

a) Atuacao pratica das nogoes tedricas apresentadas durante o percurso formativo.

b) Utilizar os instrumentos colocados a disposicdo das empresas nas quais sera realizado o estagio.
c) Conhecer a empresa e o setor de mercado no qual podera desenvolver a propria atividade.

d) Conhecer os mecanismos que regulam a atividade empresarial.

Descricao Carga horaria
1 A introducao no ambiente de 10
trabalho
2 O processo de trabalho na empresa 30
ligada ao mercado de restaurantes
3 Explicacdo pratica da organizacao 10
do trabalho
4 Experimentacdo técnica e 50
competéncia teodrica
5 Elaboracdo e estruturacao de um 20
plano de empresa
6 Experiéncia profissional 20
Publicizacdo da empresa 20
Total de horas de formacgao 160

11. Bolsa auxilio

a) Os alunos que tiveram indice de freqiéncia nas aulas receberdo uma bolsa auxilio individual, de
cerca de 900 euros (valor bruto) para as despesas de alimentacao e de deslocamento durante o
curso e o estagio local.

b) Também serdo pagas as despesas de transporte, alimentacdo e hospedagem para o estagio
formativo na Italia.

c) Os participantes terdo cobertura de seguro obrigatdério contra acidentes no trabalho e seguro de
viagem.

Local sede em Porto Alegre
Associagdo Unido dos Italianos no Mundo - UIM Brasil. Rua José de Alencar, 630 sala 301, Menino Deus,
Porto Alegre- RS- 90880-480 Tel. 51.3508.2414; p.a.r.t.i.projetopoa@hotmail.com
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